
PLAT
Quasi de veau, champignons et pommes de terre grenaille,

jus truffé 

FROMAGE 
Fromage affiné par notre Maitre Fromager, mesclun niçois

AMUSE-BOUCHE 

Crevettes marinées, guacamole et mangue,  vinaigrette épicée
cacahuètes torréfiées

Foie gras de canard français, kumquat et chutney abricot
ENTRÉE

N°1 
DES CROISIÈRES SUR LA SEINE

RIVER SEINE CRUISES

Au pied de la tour Eiffel/ At the foot of the Eiffel Tower
Port de la Bourdonnais - 75007 Paris

CROISIÈRE DÎNER FÊTE NATIONALE

14 JUILLET 2026

Menu 2025 à titre informatif* 

DESSERT
Vacherin pêches de vigne, coulis framboise

BOISSONS & VINS 

Coupes de Champagne Jacquart Brut Mosaïque, servies à
l’apéritif et au dessert

Mâcon Villages *,
AOP Lussac Saint-Emilion « Château pont de pierre » *

Eau minérale et café

*Une bouteille (75cl) pour 4 personnes
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